INSTITUCION EDUCATIVA
INEM JOSE FELIX DE RESTREPO
Resolucién de Creacion: 16303 de Noviembre 27 de 2002
Resolucién Actualizada: 1263 de Febrero 07 de 2017
NIT: 811042439-1. DANE: 105001013340 Alcaldia de Medellin

ESTUDIOS PREVIOS
SELECCION INFERIOR A 20 SMLMV

VALOR: VEINTE MILLONES CIENTO OCHENTA'Y OCHO MIL PESOS M/ 20.188.000

Definicién de Estudios Previos

1. Definicién de la necesidad que la Institucién Educativa pretende satisfacer con la contratacién:

La Institucion Educativa INEM José Félix de Restrepo requiere fortalecer la dotacion del aula-taller de gastronomia mediante la adquisicion de elementos de
menaje, utensilios, recipientes, equipos menores y accesorios necesarios para el desarrollo de las actividades formativas que se realizan en este espacio
académico.

La necesidad identificada no corresponde a la compra de productos alimenticios, sino al suministro de bienes fisicos que permiten adecuar y complementar las
condiciones de trabajo del area de gastronomia. Estos elementos son requeridos para que los estudiantes puedan desarrollar practicas orientadas al manejo de
herramientas de cocina, organizacién de estaciones de trabajo, uso de recipientes y superficies adecuadas, preparacién técnica de productos, conservacion
basica, presentacion, emplatado y aplicacidon de procedimientos propios de un ambiente culinario escolar.

El aula-taller de gastronomia requiere disponer de implementos suficientes y en buen estado para atender las dindmicas pedagdgicas programadas por los
docentes. Cuando no se cuenta con menaje, utensilios y equipos menores adecuados, se limita la participacién activa de los estudiantes, se reduce la posibilidad
de trabajo simultdneo por grupos y se afecta la calidad de las practicas. Por ello, resulta necesario adquirir elementos que permitan mejorar la funcionalidad del
espacio y facilitar el desarrollo ordenado de las clases.

Dentro de los bienes requeridos se encuentran elementos de servicio, preparacion, coccién, corte, almacenamiento, limpieza y apoyo operativo, tales como
platos, vasos, ollas, sartenes, bowls, cuchillos, tablas, bandejas, rodillos, espdtulas, ralladores, coladores, pinzas, elementos de reposteria, mesa en acero
inoxidable, nevera y otros implementos propios del drea. Estos bienes permiten que las actividades se realicen con mayor eficiencia, seguridad, higiene y
pertinencia pedagogica. La cotizacion aportada relaciona este tipo de elementos como insumos de menaje para gastronomia.

Adquirir elementos de menaje, utensilios, equipos menores y accesorios operativos para la dotacién y fortalecimiento del aula-taller de gastronomia de la
Institucién Educativa INEM José Félix de Restrepo, de acuerdo con las cantidades, caracteristicas y condiciones técnicas requeridas por la institucion.

La Constitucidn Politica prevé en el Articulo 22 que son fines del Estado: “Servir a la comunidad, promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los
principios, derechos y deberes consagrados en la Constitucidn; facilitar la participacion de todos en las decisiones que los afectan en la vida econdmica, politica,
administrativa y cultural de la nacién...”.

Justificacion frente al PEI:

a presente contratacion se justifica frente al Proyecto Educativo Institucional —PEI— porque contribuye al fortalecimiento de los ambientes de aprendizaje y al
mejoramiento de las condiciones pedagdgicas requeridas para la formacién integral de los estudiantes de la Institucion Educativa INEM José Félix de Restrepo.

El drea de gastronomia constituye un espacio formativo de caracter practico, en el cual los estudiantes desarrollan habilidades mediante la experiencia directa, el
uso de herramientas, la aplicacién de procedimientos, la organizacién del trabajo y el cumplimiento de normas de higiene y seguridad. Por esta razén, el PEl no
puede materializarse Unicamente a través de contenidos tedricos, sino que requiere escenarios dotados con elementos adecuados que permitan desarrollar
procesos de ensefianza-aprendizaje activos, pertinentes y vinculados con situaciones reales.

La adquisicion de menaje, utensilios y equipos menores permite fortalecer la dimensién practica del curriculo, ya que facilita que los estudiantes participen en
actividades de preparacion, coccion, presentacién, manipulacién, limpieza, orden y uso responsable de recursos. Estos procesos aportan al desarrollo de
competencias laborales generales, competencias técnicas basicas, trabajo colaborativo, disciplina, responsabilidad, creatividad y solucién de problemas dentro del
ambiente escolar.

Desde el enfoque institucional, esta contratacion representa una inversién en la calidad del servicio educativo, porque mejora las condiciones materiales del aula-
taller y favorece el cumplimiento de los objetivos pedagdgicos del drea. Una dotacion adecuada permite que los docentes planifiquen actividades con mayor
alcance, que los estudiantes tengan acceso a herramientas suficientes y que las practicas se desarrollen bajo condiciones mas organizadas, seguras y funcionales.
Asi mismo, el proceso se articula con el PEl en cuanto promueve una educaciéon contextualizada y orientada al desarrollo de capacidades Uutiles para la vida
académica, personal y ocupacional de los estudiantes. El uso de elementos propios del drea de gastronomia permite acercar la formacion escolar a escenarios
reales de desempefio, fortaleciendo habitos de orden, higiene, cuidado de los bienes publicos, manejo de tiempos, precision en los procedimientos y
responsabilidad frente al trabajo préctico.

En este sentido, la contratacion no corresponde a un gasto accesorio, sino a una accion necesaria para garantizar que el area de gastronomia cuente con
condiciones minimas de operacion pedagdgica. La dotacidn solicitada favorece la permanencia, motivacién y participacion de los estudiantes, al ofrecer un
ambiente de aprendizaje mejor equipado y coherente con las actividades formativas previstas por la institucion.

2. Descripcidn del objeto a contratar con sus especificaciones materiales y técnicas esenciales.

OBJETO: Adquirir elementos de menaje, utensilios, equipos menores y accesorios operativos para la dotacién y fortalecimiento del aula-taller de
gastronomia de la Institucién Educativa INEM José Félix de Restrepo, de acuerdo con las cantidades, caracteristicas y condiciones técnicas
requeridas por la institucion.

ITEM CANT DESCRIPCION
1 20 Platos Pandos De Cerdmica De 27 Cm Didmetro
2 20 Platos Hondos Caz De Ceramica
3 3 Cilindro De Gas De 100 Libras (Recarga)




4 1 Nevera - No-Frost De Aproximadamente 405 Lts De Capacidad

5 50 Vaso De Vidrio 10 Onz/300MI (Vaso Siena Cristal Tableta)

6 4 Perol Ruso Imusa Terra 18 Cm Aluminio Fundid Antiadh

7 2 Caldero Aluminio Fundido 24 Cm Antiadh

8 3 Cuchillos De Chef 30 Cm De Longitud, Cacha Pléstica

9 5 Refractarias De Vidrio (Capacidad: 2.2 Lt, Medidas: Alto:5,2 Cm, Largo X Ancho: 34,6 Cm X 20,9 Cm )
10 2 Chairas Tramontina De 8" Premium

11 2 Piedras Para Afilar Cuchillos

12 20 Recipientes Metalicos Inoxidables (Bowls) Para Mise And Place

13 5 Exprimidores De Limones

14 6 Espatulas De Reposteria Curva Selva Negra

15 6 Olla Aluminio 24Cm 7 Lt

16 1 Mesa Acero Inoxidable 100X60 Con Entrepafio (Acero Inoxidable En Calibra 20 Referencia 304)
17 20 Limpiones

18 10 Set 12 Tarros Para Especias

19 5 Batidores De Globo Manuales

20 5 Sartén Antiadherentes De 28 Cm Diametro

21 2 Planchas Para Asar De 33 X 21 Cm En Hierro Fundido

22 5 Alisador Scraper Ondulado Y Liso Acrilico No. 1

23 5 Raspes O Espdtulas Plasticos (Panaderia)

24 5 Tabla Verde Para Picar Profesional Bloque Rectangular 50X30X2Cm
25 2 Base Giratoria Para Tortas (Bailarina)

26 6 Sil Pat (Tapetes Para Horno)

27 2 Guantes Para Horno

28 10 Miserables (Espdtulas De Silicona) Pasteleria

29 6 Rodillos De Panaderia (Medianos)

30 10 Set Cortadores Galletas 12 Piezas Acero Inoxidable

31 5 Cernidor

32 5 Press Colador Acero Inoxidable 18 Cm

33 5 Tabla Blanca Para Picar Cortar Profesional Polietileno 60X45X1.5Cm
34 6 Olla Vaporera 2.9 Litros En Acero Inoxidable /(Dkasa)

35 6 Rallador Acero 25Cm 4 Caras /(Experta Universal)

36 4 Wok 30 Cm /(Master Imusa Antiadh)

37 5 Espumaderas Metalicas

38 15 Bowl 18 Cm 975 MI Universal

39 2 Magquina De Moler Molino De Granos Manual Tolva Baja Estafiado /(Corona)
40 2 Valdes Con Escurridor De Trapero

41 6 Pinzas En Acero Inoxidable

42 1 Rollo Mangas Pasteleras Desechables 33 Cm X 22 Cm X 37 Cm 100 Unidades
43 5 Juego De Boquillas Para Decorar

44 10 Bandeja o charol pldstico rectangular de 30 cm x 40 cm

45 5 Bandeja o charol metalico rectangular de 30 cm x 41 cm

CLASIFICACION UNSPSC:

La clasificacién de los bienes y servicios objeto del Proceso de Contratacion, encuentra identificado dentro del clasificador de bienes y servicios con los
siguientes cédigos y respectivos nombres:

TEM CLASIFICACION UNSPSC DESCRIPCION PAA PROYECTO (POAI)
44122100 Suministros de sujecion
16 Gestion Directiva
48101800 Menaje y utensilios de cocina

VIGENCIA: 168 DIAS

FORMA DE PAGO:

La Institucion recibira facturas para su respectivo pago el dia
Por politicas de la Institucion se realizar sus pagos los dias del

El plazo de ejecucion del contrato serd de ciento sesenta y ocho (168) dias calendario, contados a partir del cumplimiento
de los requisitos de perfeccionamiento y ejecucién del contrato, o desde la suscripcion del acta de inicio, cuando esta

aplique.

La institucion realizard el pago en cualquier momento durante la ejecucion del contrato, una vez el contratista haya
entregado los bienes contratados y estos hayan sido recibidos a satisfacciéon por el supervisor designado, previa
presentacién de la factura o documento equivalente y demads soportes requeridos para el trdmite administrativo,

presupuestal y contable correspondiente.

05 al 15 de cada mes
15 al 30 de cada mes




CONDICIONES DEL SUMINISTRO Y ENTREGA DE LOS BIENES: El contratista debera suministrar los elementos de menaje, utensilios, equipos menores y accesorios
operativos requeridos para el aula-taller de gastronomia de la Institucién Educativa INEM José Félix de Restrepo, conforme a las cantidades, caracteristicas y
especificaciones técnicas definidas en el proceso contractual.

Los bienes deberan ser nuevos, funcionales, de buena calidad, aptos para uso institucional y adecuados para el desarrollo de précticas académicas de
gastronomia. Los elementos destinados al contacto con alimentos deberan estar fabricados en materiales apropiados, resistentes, de facil limpieza y acordes con
las condiciones de higiene y seguridad requeridas para este tipo de actividades.

La entrega de los bienes deberd realizarse en las instalaciones de la institucion educativa, en el lugar indicado por el supervisor del contrato. El contratista asumira
el transporte, cargue, descargue y entrega completa de los elementos, sin que se generen costos adicionales para la institucién.

Al momento de la entrega, el supervisor verificara que los bienes correspondan a las cantidades solicitadas, que cumplan con las especificaciones técnicas y que
se encuentren en buen estado. No se recibirdn elementos defectuosos, incompletos, usados, deteriorados, averiados o que no correspondan a lo requerido.

En caso de presentarse inconsistencias, dafios, faltantes o incumplimiento de las condiciones técnicas, el contratista debera realizar el cambio, reposicion o ajuste
correspondiente dentro del término indicado por la supervisidn, sin costo adicional para la institucién.

La entrega se entenderd cumplida Unicamente cuando la totalidad de los bienes haya sido recibida a satisfaccion por parte del supervisor designado, dejando
constancia mediante el respectivo soporte de recibido. La cotizacidon aportada sirve como referencia de los elementos requeridos para el proceso, sin incluir en
esta seccion valores ni datos del proponente.

IMPUESTOS, DEDUCCIONES Y RETENCIONES
1) El contratista serd responsable del cumplimiento de las obligaciones tributarias, fiscales, contables y de facturaciéon que se causen con ocasion de la
celebracion, ejecucion, facturacién, pago y liquidacion del contrato, de acuerdo con la normatividad nacional, departamental, distrital o municipal vigente.

2) La Institucién Educativa practicara las retenciones, deducciones, tasas, estampillas y demds descuentos a que haya lugar, conforme a la normatividad vigente al
momento del pago, teniendo en cuenta la naturaleza del contrato, el concepto del pago, la calidad tributaria del contratista, la informacién registrada en el RUT y
los documentos soporte aportados para el tramite de pago.

La Institucion Educativa aplicara las deducciones, retenciones, tasas, estampillas y demas descuentos establecidos en la normatividad nacional, departamental,
distrital o municipal vigente para este tipo de contratacion. Dichas deducciones se practicaran al momento del pago, segin corresponda, teniendo en cuenta la
naturaleza del contrato, el concepto del pago, la calidad tributaria del contratista, su responsabilidad frente al IVA, su condicidn de declarante o no declarante del
impuesto sobre la renta, la informacién registrada en el RUT y los documentos soporte aportados para el trdmite de pago. Asi mismo, cuando haya lugar y el
contratista no se encuentre exento, se aplicara la Tasa Prodeporte y Recreaciéon de conformidad con la normativa vigente aplicable en el Municipio de Medellin.

3 )lgualmente, de conformidad con el Acuerdo 093 del 22 de diciembre de 2023, correspondiente al Estatuto Tributario Distrital de Medellin, la Institucion
Educativa aplicara las deducciones por concepto de estampillas distritales a que haya lugar, segln la naturaleza del contrato, la base gravable, las exclusiones
aplicables y la normatividad vigente al momento del pago. Entre dichas estampillas se encuentran, cuando proceda, la Estampilla Pro-Innovacion, autorizada por

la Ley 2286 de 2023, y la Estampilla para la Justicia Familiar, autorizada por la Ley 2126 de 2021.
4) El Contratista debera aportar el RUT actualizado, de conformidad con la normatividad vigente. La Institucién Educativa verificard en dicho documento las

calidades, responsabilidades y obligaciones tributarias del contratista, con el fin de aplicar correctamente las retenciones, deducciones y demas descuentos a que
haya lugar.

El RUT servira como soporte para la identificacién tributaria del contratista y para la verificacion de sus responsabilidades fiscales, sin perjuicio de los demas
documentos soporte requeridos para el trdmite de pago. Igualmente, cuando el contratista se encuentre obligado a facturar, o decida hacerlo de manera
voluntaria, debera expedir factura electrénica de venta, documento equivalente o el documento que corresponda, conforme a lo establecido en el Decreto 1625

de 2016, el Decreto 358 de 2020, la Resolucion DIAN 000165 de 2023 y demas normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

LUGAR DE EJECUCION |INSTITUCION EDUCATIVA I.E. INEM JOSE FELIX DE RESTREPO

Direccién: Avenida Las Vegas Cra. 48 No. 1-125,

ESPECIFICACIONES TECNICAS: Contrato de SUMINISTROS

3. Fundamentos que soportan la modalidad de seleccién que se utilizard en el proceso.

El contratista debera aportar el RUT actualizado y los documentos soporte requeridos para el tramite de pago. La Institucién Educativa verificard en dichos
documentos las calidades, responsabilidades y obligaciones tributarias del contratista, con el fin de aplicar correctamente las retenciones, deducciones, tasas,
estampillas y demds descuentos a que haya lugar. Cuando el contratista se encuentre obligado a facturar, o decida hacerlo de manera voluntaria, debera expedir
factura electrénica de venta, documento equivalente o el documento que corresponda, conforme a lo establecido en el Decreto Unico Reglamentario 1625 de
2016, el Decreto 358 de 2020, la Resolucién DIAN 000165 de 2023 y demds normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

MODALIDAD DE CONTRATACION:

El presente proceso corresponde a una contratacién cuyo valor no supera los veinte (20) SMLMV, por lo cual se adelanta de conformidad con la reglamentacién
expedida por el Consejo Directivo de la Institucion Educativa para la contratacion de bienes, servicios u obras dentro de dicho rango. En virtud de esta
reglamentacion, corresponde al Rector(a), en calidad de ordenador del gasto, adelantar el procedimiento contractual aplicable, observando los principios de
transparencia, economia, responsabilidad y seleccion objetiva.

4, Anadlisis y cobertura de riesgos.

4.1 Garantias

Considerando la naturaleza, cuantia y forma de pago del presente contrato, no se estima necesaria la constitucion de pdlizas de garantia a favor de la Institucion
Educativa, toda vez que el pago se realizard una vez el contratista entregue a entera satisfaccion los bienes, servicios, suministros u obras contratadas, segun
corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, el contratista responderd por la calidad, idoneidad, buen estado, correcta ejecucion y cumplimiento de las especificaciones técnicas
pactadas. En caso de presentarse defectos, deterioros, faltantes, inconsistencias o incumplimientos frente a lo contratado, deberd realizar los ajustes,
correcciones, cambios, reposiciones o actividades necesarias, sin costo adicional para la Institucién Educativa, conforme a la garantia legal aplicable y a las
obligaciones asumidas en el contrato.



4.2 ANALISIS DEL SECTOR

La actividad econémica se encuentra dividida en sectores econdémicos, entendidos como agrupaciones de actividades productivas con caracteristicas comunes.
Para el presente proceso, el objeto contractual se ubica en el sector econdmico correspondiente, de acuerdo con la naturaleza de los bienes, servicios,
suministros u obras requeridas por la Institucion Educativa. Dicho andlisis permite identificar el comportamiento general del mercado, la disponibilidad de
proveedores, las condiciones de oferta, los precios de referencia y demds aspectos relevantes para establecer la conveniencia y oportunidad de la contratacion.

Los sectores de la economia son los siguientes:

*Sector Primario o Sector Agropecuario

*Sector Secundario o Sector Industrial

*Sector Terciario o Sector de Servicios

El presente proceso contractual se ubica dentro del Sector Terciario o Sector de Servicios, especificamente en la actividad comercial relacionada con el suministro
y distribucion de bienes, toda vez que corresponde a la adquisicion de elementos de menaje, utensilios de cocina, equipos menores y accesorios operativos para
la dotacion y fortalecimiento del aula-taller de gastronomia de la Institucion Educativa INEM José Félix de Restrepo. Estos bienes no corresponden a productos
alimenticios ni a viveres, sino a elementos fisicos de apoyo para el desarrollo de précticas académicas y formativas del drea de gastronomia, tales como
recipientes, utensilios, equipos menores, elementos de servicio, preparacion, coccién, reposteria y apoyo operativo.

Adquirir elementos de menaje, utensilios, equipos menores y accesorios operativos para la dotacién y fortalecimiento del aula-taller de gastronomia de la
Institucion Educativa INEM José Félix de Restrepo, de acuerdo con las cantidades, caracteristicas y condiciones técnicas requeridas por la institucién.

Busca satisfacer todos los requisitos del sistema de calidad de la institucién.

lgualmente, la presente contratacion contribuye a generar condiciones adecuadas para el desarrollo de las actividades académicas, pedagdgicas e institucionales,
al garantizar la disponibilidad de elementos de menaje, utensilios de cocina, equipos menores y accesorios operativos para el aula-taller de gastronomia,
necesarios para atender las necesidades de la Institucion Educativa. Lo anterior favorece la continuidad en la prestacion del servicio educativo, la normalidad
académica y el adecuado funcionamiento institucional.

Definicion del sector: El sector econémico relacionado con el presente proceso comprende las empresas y personas naturales dedicadas a la comercializacion,
distribucién, suministro, prestacion o ejecucion de bienes, servicios u obras requeridas por entidades publicas y privadas, de acuerdo con la naturaleza del objeto
contractual.

Para cada proceso, se debera identificar el sector correspondiente seguin el tipo de bien, servicio, suministro, mantenimiento u obra a contratar, con el fin de
establecer las condiciones generales del mercado, la disponibilidad de proveedores y la capacidad de atencion de la necesidad institucional.

Tipos de empresas: El sector puede estar conformado por micro, pequefias, medianas y grandes empresas, asi como por personas naturales comerciantes o
prestadoras de servicios, que cuenten con capacidad juridica, comercial, técnica, logistica, operativa y financiera para atender el objeto contractual requerido por
la Institucién Educativa.

Los posibles oferentes deberdn contar con la experiencia, disponibilidad, medios de entrega, personal, herramientas, equipos o recursos necesarios, segun
corresponda, para cumplir con las cantidades, especificaciones, condiciones y tiempos requeridos por la entidad contratante.

Andlisis de la demanda: Las instituciones educativas requieren periédicamente la contratacién de bienes, servicios, suministros, mantenimientos u obras que
permitan garantizar el adecuado desarrollo de sus actividades académicas, administrativas, pedagdgicas, operativas e institucionales.

La demanda se origina en la necesidad de asegurar la continuidad en la prestacién del servicio educativo, el funcionamiento institucional, la atencién de
necesidades internas y el cumplimiento de los objetivos propios de la Institucién Educativa.

Andlisis de la oferta: Con el fin de identificar posibles oferentes capaces de atender la necesidad institucional, se podran consultar cotizaciones, referencias de
mercado, proveedores del sector, antecedentes contractuales, precios histéricos o informacion comercial disponible.

Como resultado de dicha revision, se podra establecer si existen oferentes con capacidad para suministrar los bienes, prestar los servicios o ejecutar las
actividades requeridas, disminuyendo asi el riesgo de falta de proponentes idéneos y permitiendo determinar la viabilidad del proceso contractual.

De acuerdo con lo anterior, se evidencian las cotizaciones solicitadas a posibles proveedores del sector correspondiente al objeto contractual, las cuales permiten

establecer un valor de referencia del mercado para los bienes, servicios, suministros u obras requeridas, segun corresponda, y sirven de soporte para la

determinacién del presupuesto oficial v la expedicién del certificado de disponibilidad presupuestal, cuando hava lugar.
ENTIDAD CONTRATANTE MATRIZ DE RIESGO CONTRACTUAL

Adquirir elementos de menaje, utensilios, equipos menores y accesorios operativos para la dotacién y fortalecimiento del
aula-taller de gastronomia de la Institucién Educativa INEM José Félix de Restrepo, de acuerdo con las cantidades,
caracteristicas y condiciones técnicas requeridas por la institucion.
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Matriz de Calor Inherente
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Matriz de Calor Residual Im pa cto
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El riesgo al suscribir el contrato radica en que, durante su ejecucion, puedan presentarse situaciones imprevistas que afecten el normal cumplimiento del objeto
contractual, tales como retrasos en la entrega, variaciones en la disponibilidad de bienes o servicios, dificultades logisticas, incrementos en costos operativos o
incumplimiento de las especificaciones técnicas requeridas.

Para prevenir que estos eventos incidan en la correcta ejecucion del contrato, el proponente deberd contemplar dentro de su oferta todos los gastos, costos,
impuestos, transporte, cargue, descargue, embalaje, personal, herramientas, materiales y demas valores necesarios para el adecuado cumplimiento del objeto
contractual, seglin corresponda.

En consecuencia, no se aceptaran solicitudes de reconocimiento adicional ni de restablecimiento del equilibrio econémico del contrato por situaciones previsibles
o por costos asociados que hayan debido ser considerados por el contratista al momento de presentar su oferta.

5. Anadlisis técnico y econdmico que soporta el valor estimado del contrato.

El valor estimado del contrato se soporta en la cotizacién presentada para la adquisiciéon de elementos de menaje, utensilios, equipos menores y accesorios
operativos destinados al aula-taller de gastronomia de la Institucién Educativa INEM José Félix de Restrepo. Los bienes requeridos corresponden a implementos

ESTUDIO DE MERCADO - COTIZACIONES PREVIAS

N° NOMBRE VALOR FUENTE
1 |GARCIA MONTES LILIANA 5 20.095.300 | CORREO ELECTRONICO
2 |FLOREZ HIGUITA EDISSON AURELIO 5 20.240.000 | CORREO ELECTRONICO
3 |MUEBLES PRACTICOS COLOMBIA S.A.S 3 20.228.700 | CORREO ELECTRONICO

DISPONIBILIDAD PROMEDIO VALOR PRESUPUESTO s 70.188.000 |  VALOR IVA INCLUIDO

Teniendo en cuenta las cotizaciones presentadas con anterioridad por proveedores reconocidos en el medio, se de termind el valor total en el mercado de los

servicios solicitados y se hace un estimativo que permite establecer
la disponibilidad presupuestal actual en $20.188.000

educativo.

por las necesidades requeridas en el establecimiento



6. Obligaciones de las partes.
Requisitos habilitantes:
a. Carta de Presentacidon y Propuesta debidamente firmada con los datos del proponente y/o papel membrete de la empresa,relacionando el objeto del

contrato,las especificaciones técnicas de los bienes y/o servicios ofertados por el proponente, la marca, con indicacion de la cantidad, con valor unitario y valor

total ofertado, relacionando el IVA en caso de estar obligado a cobrarlo; vigencia minima de 30 dias, y no mayor a tres meses, garantia en caso de aplicar.
b.Certificado de la Cdmara de Comercio Renovado (al 31 de marzo de la vigencia), no mayor a 3 meses de su expedicion, y / o registro mercantil en caso de ser
persona natural, con la actividad econdmica o cddigo ClIU del objeto a contratar.

c. Copia de Registro Unico Tributario (RUT) actualizado con la normativa vigente y con la actividad econémica o cédigo ClIU del objeto a contratar.

d. Acreditar mediante certificado que se encuentra al dia en el pago de aportes parafiscales relativos al Sistema de Seguridad Social Integral, asi como los propios
del Sena, ICBF y Cajas de Compensacién familiar, cuando corresponda.En caso de Persona juridica debe ser firmado por el Representante Legal o Revisor Fiscal en
caso de estar obligado. (articulo 50 Ley 789 de 2002).

e. Fotocopia de la cédula del Representante Legal (Persona juridica) o de la persona natural

f. Hoja de vida de la funcién publica

g. Ultima planilla pagada: documento que garantice el pago de la seguridad social integral (Lo presentan con respecto al personal que se ocupe para el
cumplimiento del acuerdo contractual de servicio directo a la institucion).

h.Certificado de no estar incurso en inhabilidades ni incompatibilidades para contratar.

i.Certificado de la cuenta bancaria no mayor a 3 meses ( en caso de ser persona juridica debe ser a nombre de la empresa).

j. Certificado de antecedentes disciplinarios Empresa y Representante. (Procuraduria General de la Nacién) no mayor a Tres (3) meses de expedicion

k. Certificado de Antecedentes Fiscales Empresa y Representante (Contraloria General de la Republica), no mayor a Tres (3) meses de expedicidon

|. Certificados de antecedente de la Policia Nacional. no mayor a Tres (3) meses de expedicion, Certificado de medidas correctivas de la policia , Certificado de
inhabilidades e incompatibilidades de la policia, (https://srvcnpc.policia.gov.co/PSC/frm_cnp_consulta.aspx.)

m. Certificado de antecedentes de Deudores alimentarios REDAM expedido por el MINTIC en la pagina web: https://redam.gov.co/

7. Evaluacion de las propuestas y adjudicacién del contrato.

a. RECHAZO Y ELIMINACION DE PROPUESTAS

Serdn eliminadas, sin que haya lugar a su evaluacion las propuestas presentadas, en cualquiera de los siguientes casos:

Cuando el proponente no acredite los requisitos y calidades de participacion establecidos.

Cuando no se cumpla con alguna de las Especificaciones Técnicas.

Cuando no se presenten los documentos subsanables requeridos por parte de la Institucién, dentro del plazo otorgado para el efecto.

Cuando el objeto social o actividad mercantil del proponente no corresponda a lo requerido por la Institucion, exigencia que aplica a cada uno de los integrantes
de Consorcios, Uniones Temporales u otra forma de asociacién.

Si luego de evaluadas las propuestas, se encuentra contradiccion entre los documentos aportados en la propuesta o entre ésta y lo confrontado con la realidad.

Si el proponente se encuentra incurso alguna de las causales de incompatibilidad, inhabilidad o prohibiciéon previstas en la Constitucién y la Ley.
La presentacion de propuestas parciales o propuestas alternativas.

En caso de tener la oferta econdmica un valor superior al presupuesto estimado oficialmente por la Institucion.

La presentacion extemporanea de la oferta.

Por oferta artificialmente baja.

La Institucién se reserva el derecho de admitir aquellas propuestas que presenten defectos de forma, omisiones o errores, siempre que éstos sean
subsanables y no alteren el tratamiento igualitario de las mismas

b. CRITERIOS DE EVALUACION.

Con el fin de garantizar la seleccién de la oferta mds favorable para la Institucion Educativa y para el fin que se pretende satisfacer con el presente proceso, se
verificard previamente que las propuestas cumplan con los requisitos juridicos, técnicos, econémicos y documentales establecidos en la invitacién. Una vez
verificado dicho cumplimiento, la seleccion se realizara teniendo en cuenta el menor valor ofertado, siempre que la propuesta cumpla con las especificaciones
técnicas requeridas y resulte conveniente para la Institucion.

c. METODOLOGIA.

Luego de recibidas las propuestas y elaborada el acta de cierre, la Institucion Educativa verificara el cumplimiento de los requisitos habilitantes juridicos, técnicos,
financieros y documentales exigidos en la invitacién. En caso de que alguno de los proponentes no aporte la totalidad de los documentos requeridos o sea
necesario aclarar la informacién presentada, se concederd el término de un (1) dia habil para subsanar, siempre que dicha subsanacion no implique modificar,
mejorar o adicionar la oferta econdmica ni alterar las condiciones esenciales de la propuesta. Vencido el término otorgado, se realizard nuevamente la verificacion
correspondiente.

Si se presenta un solo proponente se le adjudicara a éste, siempre y cuando no se supere el presupuesto oficial.
En caso de empate entre dos o mas proponentes habilitados para participar, se adjudicara al que haya entregado en menor tiempo la propuesta.

Medellin, 5 de junio de 2026

Telean\eco

Edison Dario Vasco Audelo
Rector



